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Empfehlungen zum Umgang mit Taschenmesser Backlock Outdoor
Miuller Super Professional aus M390 superclean

Lieber Messerfan,

damit Sie lange Freude an Ihrem Taschenmesser aus Bohler M390 Stahl haben, sollten Sie einige wichtige Grundregeln
beim Gebrauch desselben beachten:

Verwenden Sie das Messer nie als Schraubendreher, Hebelwerkzeug oder &hnliches. Fiir diese "niedrigen Arbeiten”
sollten Sie z.B. ein Schweizer Offiziersmesser oder Multifunktionswerkzeug bei sich fihren, das tiber die entsprechenden
Werkzeuge verfligt. Das Messer nie in die Erde stecken!

Reinigung des Taschenmessers.

Ein Zerlegen des Messers ist nicht notig und sollte nur in Ausnahmeféllen erfolgen.

Das Messer mit warmem Wasser und etwas Spulmittel abspilen. Bitte nur einen weichen Lappen, keinen Akopatz- oder
ahnlichen Reinigungsschwamm verwenden, da sonst die mattierte Klingenoberflache und die Beschalung verkratzt
werden kénnen. Die Griffschalen aus Carbon Fiber, bzw. G10 bediirfen keiner weiteren Pflege. Bei starker
Verschmutzung kann man sie mit einer weichen Wurzelbirste und etwas Spulmittel reinigen.

Fur die Reinigung des Griffinnenbereiches haben sich Pfeifenputzer bestens bewéhrt. Mit dem Pfeifenputzer innen an den
Platinen und der Klingenwurzel entlang wischen, fertig.

Die Klingenachse und den Arretierungshebel sollten Sie ab und zu leicht eindlen, damit alles reibungslos lauft.

Sie kénnen das Klingenspiel an der Klingenachse bei Bedarf mit einem Torx-Schraubendreher Gré3e TX8 einstellen bzw.
nachjustieren. Fur die Schrauben der Griffbefestigung bendétigen Sie einen Torx TX6. Der Torx
Winkelschraubendrehersatz fur das Messer ist im Shop als Zubehor erhéltlich. (Bestell-Nr. BLOD-Torx-SZ)

Bitte schneiden Sie mit dem Messer nicht auf Porzellantellern, dadurch kann die Schneide sehr schnell beschadigt
werden, sondern verwenden Sie ein Holz- oder Plastikbrett als Schneidunterlage.

Die Schnitthaltigkeit des Bohler M390 Stahls ist hervorragend. Jedoch sollten Sie das Messer nicht zu stumpf werden
lassen und zwischendurch nachschéarfen. Ich empfehle dafiir diamantbesetzte Scharfgerate der Firma Dianova aus
Schweden, oder der Firma DMT aus USA. Ich selbst verwende sie schon seit Jahren taglich sehr erfolgreich in
meiner Werkstatt. Die Schéarfgerate sind in meinem Shop erhéltlich. Der Schéarfwinkel sollte ca. 22° betragen.

Wenn Sie das Nachschérfen nicht selbst vornehmen wollen, dann tbernehme ich diese Arbeit gerne firr Sie. Die Kosten
fir den Scharfservice betragen € 18,- zzgl. Versandkosten.

Gehen Sie damit nicht zum Bekannten um die Ecke. Viele Messer sind durch unsachgeméfe Scharfungsversuche
beschadigt worden.

Ich wiinsche lhnen viel Spal3 und Freude beim Gebrauch lhres Taschenmessers.

Mit freundlichen Grii3en

L

R. Mller



